
Menu Signature   
 

Servi pour l’ensemble de la table : 65€ 
Uniquement les Soirs et Week-ends (samedi) 

 

***** 

 
***** 

  
Le foie gras en terrine, raviole de betterave et compotée de framboise, fine salade vinaigrée, 

pistache et estragon, pain sportif toasté 
 

***** 

Dos de julienne rôti et déglacé au jus de passion, cannelloni d’endive en étuvée et mousseline 
de patate douce. Bouillon d’échalotte confite au thé 

 
***** 

Suprême de volaille cuit à basse température, écaille de chou vert, tartelette de chou à 
l’asiatique, chou pak choï braisé, émulsion de sauce légère à l’ail noir 

 
***** 

Faisselle de fromage blanc fermière  

Ou  

Assortiment de fromage affiné 

***** 

Pour vous préparer au dessert, suivant l’inspiration de notre pâtissière  

***** 

 

Biscuit moelleux à l’olive noire confite, mousse et confit à la mangue, légère panacotta au 
chocolat blanc de la maison Weiss, sorbet mangue acidulé et filet d’huile d’olive 

 

***** 


